1

10 LLUNES

de Tentiber

PORRERA
2021

PRIORAT
Denominacié d'Origen Qualificada

@ajvwine
@ ajvwine
@ Www.ajv.wine

LLUNES mora

D.0.Q
de Tentiber

El Vi

Elegant, delicat i intens: ’esséncia classica del Priorat

10 Llunes neix a la vinya Tentiber, on la garnatxa i la carinyena
arrelen en la llicorella i segueixen el ritme de la natura. Criat
durant 10 llunes en bhota, aquest vi expressa la tipicitat més pura
del Priorat: profunditat, equilibri i elegancia. Es un homenatge a
I’esséncia classica d’aquesta regié unica i a les persones que
dediquen la seva vida a cuidar-la i fer-la créixer.

Nota de Tast

@ Color robi intens, net i brillant.

Al nas destaca per les aromes netes i expressives de fruita
vermella silvestre, com gerds i groselles, que donen pas a
notes subtils de espécies fines i delicats matisos de flor de
vainilla.

En boca és llaminer i equilibrat, amb una textura suau i un
final llarg, fresc i persistent.
Elegant, delicat i intens: I’esséncia classica del Priorat.

Fitxa Técnica

Tipus de vi: Negre

DO: DOQ Priorat.

Varietats: Garnatxa negra, Carinyena

Elaboracié: Verema manual seleccionant el raim a la vinya i en
petites caixes per mantenir la integritat del raim. Desrapat i aixafat.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable amb temperatura
controlada. Crianca: 10 mesos en botes de roure frances.
Agricultura ecologica i regenerativa.

Sol: Llicorella ( pissarra )

Clima: Tipicament mediterrani litoral amb algunes tendéncies del
clima mediterrani continental.

Temperatura de Servei: 15-18 °C.
Graduacio alcoholica: 14,5% vol.

Maridatge

Ideal per acompanyar tota mena de carns, ibérics i formatges.
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